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Cédigo y Titulo:

AU-GI-GC-FT-032 CUAJADA QUESO FRESCO, SEMIBLANDO,

No. Revision

007
GRASO

Establecer los requisitos que debe cumplir el Queso fresco, semiblando, graso para
OBJETO

consumo humano.
ALCANCE Esta ficha aplica para el Queso fresco, semiblando, graso para consumo humano.
REGISTRO
SANITARIO RSA-0024142-2023
INGREDIENTES Leche Entera ultrafiltrada higienizada, sal, estabilizante (cloruro de calcio), cuajo.

DESCRIPCION FISICA
DEL PRODUCTO

Es el producto obtenido por coagulacidn de leche, por la accion del cuajo u otros

coagulantes aprobados.

REQUISITOS LEGALES
DEL PRODUCTO

Ver Matriz legal. En caso de que el cliente requiera esta informacion realizar la respectiva

solicitud.




ALERGENOS

EL PRODUCTO
CONTIENE OGM?

USO PREVISTO

CARACTERISTICAS
SENSORIALES

CARACTERfS’TICAS
MICROBIOLOGICAS

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Leche

CONTIENE OGM

MANIPULACION
APROPIADA

USO NO
PREVISTO/ABUSO
POTENCIAL

CONSUMIDORES
PREVISTOS Y
POBLACION
VULNERABLE

ANALISIS
Apariencia
Color

Olor

Sabor

ANALISIS

Mohos

Escherichia Coli

Staphylococcus
coagulasa positiva
UFC/g

Salmonella spp /
25¢g

Listeria
monocytogenes /
25¢g

ANALISIS

SI NO OTROS!

Alimento listo para el consumo, destinado para consumo inmediato y
directo para humanos, no necesita preparacion alguna.

No debe consumirse en personas con restriccion alimentaria como
dietas hipo-sddicas o hipo-calcicas.

Dirigido a consumidores en general de todas las edades, salvo
restricciones nutricionales del especialista. No recomendado para
nifios menores de un afio de edad.

ESPECIFICACION

Semiblando, graso, compacto y liso.

Blanco
Lacteo
Salado
ESPECIFICACION
NORMATIVA
VALOR
VALOR LABORATORIO REFERENCIA
Res. 1407/2022
<100 100 - 500
Res. 1407/2022
<10 <10
Res. 1407/2022
<100 100 - 1000
Res. 1407/2022
Negativa Negativa
Res. 1407/2022
Negativa Negativa
ESPECIFICACION
VALOR NORMATIVA

VALOR LABORATORIO REFERENCIA



CARACTERISTICAS
NUTRICIONALES

DESCRIPCION DEL
PROCESO

ACEPTACION Y
RECHAZO

ADVERTENCIAS Y

RECOMENDACIONES

CONSERVACION

VIDA UTIL

Materia grasa en

. Resolucion

extracto seco % 45-59 Minimo 45
m/m 1804/1989
Humedad % m/m 56-65 MAximo 65 Resolucion
1804/1989

Informacién Nutricional
Tamafio de porcion: 1 tajada (30 g)
Numero de porciones por envase: Aprox. 17
Por100g | Por porcion

Calorias (Kcal) 262 79
Grasa Total 21g 6,39

Grasa saturada 13¢ 409

Grasa frans 260 mg 78 mg
Carbonidratos Totales 73¢9 224

Fibra dietaria 40g 12 g

Azicares totales Og 0g

Azicares anadidos 0g 0g

Proteina 139 4049

Sodio 508mg | 152mg
Vitamina A 28319 ER 87ugER
Vitamina D 0y 01g
Calcio 408 mg 122 mg
Hierro 0Omg Omg
Zinc 2,0mg 0,60 mg

Recepcidn y seleccion de las materias primas
Homogenizacién y estandarizacion
Pasteurizacion

Cuajado

Desuerado y prensado

Empaque

Almacenamiento

NouprwnNe

Si la muestra ensayada no cumple con uno o mas de los requisitos se rechazara el lote

No romper cadena de frio. Almacenar en lugares frescos y libres de olores.

Temperaturas de almacenamiento: 4 £ 2°C.

Doce (12) dias a partir de la fecha de elaboracidn. en condiciones normales de
almacenamiento y sin haberse sometido a ningin proceso o manipulacién que altere sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales.



ESPECIFICACION DE
MATERIAL DE
EMPAQUE (Envase
utilizado), EMBALAJE
Y ROTULADO
(Instrucciones de
etiquetado)

PRESENTACIONES
COMERCIALES

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO,
TRANSPORTE Y
DISTRIBUCION

UBICACION E
IDENTIFICACION DE
LOTE Y FECHA DE
VENCIMIENTO

Presentacion en lamina de polietileno de baja densidad calibre 1.5, pre-impresa,
embaladas por 24 unidades en canastilla.

La etiqueta se encuentra impresa en el material de empaque y debe contener la siguiente
informacion: Informacion Nutricional, listado de ingredientes e informacion de
aditivos, titulo del producto “Cuajada: Queso fresco, semiblando, graso”, registro sanitario,
contenido neto, declaracion de alérgenos, entre otros. Este debe cumplir con las
resoluciones 5109 de 2005 por medio de las cuales se establecen los pardmetros para el
rotulado o etiquetado de productos alimenticios y 2492 de 2022 sobre el etiquetado
nutricional y frontal de advertencia.

PRESENTACION

3004g

400 g

500 g

Para el almacenamiento se debe tener en cuenta la Guia para el Almacenamiento,
Preservacion y Transporte de Alimentos Ver Anexo 2

1. ESTRUCTURA DE LOTEADO
LOTE: Este consta de 11 digitos asi:

DDD: Dia juliano de empaque

AA: Ultimos 2 digitos del afio de empaque

T: Turno de empaque

MM: 2 caracteres alfanuméricos/listado de equipo de empaque.
PP: Consecutivo planta Auralac

Ejemplo: L: DDDAATMMPP ------ L:1862310805

VENCE: Se indicara de manera secuencial, asi:

Dia: el dia escrito con numeros

Mes: con las tres primeras letras

Afo: indicado con sus dos Ultimos digitos.

Ejemplo: VEN: ##/AAA/## ------ Ejemplo: VEN: 06/ABR/24


file://///Nas1vm-auralac/uploads/staff/assets/user182/guia_para_el_almacenamiento.pdf

Fabricado por PRODUCTOS LACTEOS AURA S.A.S., AURALAC S.A.S.

Vereda La Laja, km 37, Autopista Medellin, Bogota, Colombia,

Teléfono: (604) 5631515

INFORMACION DEL E-mail: auralac@auralac.com
FABRICANTE
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Motivo de la Revision

Creacion del documento.

Se realizan cambios en el nombre y
definicion del producto.

Se adiciona seccion de linea a la que
pertenece el producto y marcas
comerciales (AURALAC, LATTI, SIMONA,
DONA ROSA, SANCHO PAISA). Se cambia
informacion relacionada con los
parametros fisicoquimicos, se anade
normatividad aplicable a los parametros
fisicoquimicos y microbioldgicos. Se
complementa informacidn en la seccion
de consumo, se modifican los dias de vida

atil (11 dias).

Se adicionan marcas comerciales
(LACTEORIENTE, YERSEY,
FRESQUESITOS, ASPROLER,

AURAFRESH, LALOLA, EURO, EUROMAX,
EL RANCHERITO, EXITO, EKONO,
FF,{ESCAMPO, SURTIMAX, CARULLA,
LACTEOS RANCHERO, EL ZARZAL,
ARCOIRIS, DEL NORTE, ARA). Se
modifican los dias de vida atil (12 dias).
Se elimina 1000 g de la seccion de
empaque y el descriptor de textura graso
dentro de las caracteristicas sensoriales.
Se realizan cambios en los valores de
laboratorio (Materia grasa en extracto
seco %m/m 45-59; Humedad %m/m 56-
65) y de referencia (Materia grasa en
extracto seco Minimo 45; Humedad
Maximo 65) de las caracteristicas
fisicoquimicas. Se elimina el descriptor de
textura liso dentro de las caracteristicas
sensoriales.

Se adiciona pais de origen, uso no
previsto, informacion nutricional vy
normatividad aplicable al rotulado. Se
actualiza normativa relacionada con las
condiciones microbioldgicas del producto
(Resoluciéon 1407 de 2022).

Se modifica listado de ingredientes,
Registro Sanitario y Tabla de Informacién
Nutricional. Se afiade informacién en
normatividad aplicable a rotulado.


mailto:auralac@auralac.com

007

23 09 30

Actualizacion formato Fichas Técnicas. Se
adiciona objeto y alcance de la ficha
técnica, descripcion del proceso, criterios
de aceptacidn y rechazo, especificaciones
de embalaje y rotulado, ubicaciéon e
identificacion de lote y fecha de
vencimiento, informacién del fabricante,
identificacion de OGM.



